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Tabla 1. 

Producto Colorantes artificiales 

D’ 

Tabla 2 

Tabla1

Tabla 2. 

Colorante 
Ingesta máxima 

recomendad 

Efectos en la salud 

humana 

Dactylopius coccus

et al., 

et 

al., 
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Tabla 3. 

Pigmento Color Aplicaciones 
Microorganismo 

(M.O.) 

Haloferax 
alexandrinus 

Agrobacterium 
aurantiacum 

Serratia 
marcescens 

<Luna azul= 
Pseudomonas 

Chromobacterium 
violaceum 

Ashbya gossypii 

β Blakeslea trispora 
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Microorganismo 

(M.O) 
Pigmento 

Parámetros 

responsables de 

la optimización 

de producto 

Autor 

Dietzia 
natronolimnaea 

(2871± 76 μg/L).

et al., 

Serratia 
marcescens et al., 

Duganella 
et al., 
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Chromocaterium violaceum

et al., 
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Tabla 6. 

Pigmento Color Microrganismo (M.O) 
Actividad 

biológica 

Janthinobacterium 

lividum, 

Pseudoalteromonas 

. 

Chromobacterium 

violaceum, Massila, 

Collimonas 

Duganella. 

Figura 3 

et al., 
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al., 
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Tabla 7. 

Medio de cultivo Factores de producción de 
violaceína 

Rendimiento de 
violaceína (g/L) 

Medio de cultivo Luria- 
Bertani (LB) un pH de 7.0± 

0.2 

Bagazo de caña (BC) a 
diferentes 

concentraciones (1 %, 3 % 
y 5 % p/v) con 50 mL de 

100 mg/L de L-triptófano a 
un pH de 7.0± 0.2 

Azúcar Morena (AM) a 
concentraciones de (0.4, 

2.0 y 4.0 g/L con 50 mL de 
100 mg/L de L-triptófano a 

un pH de 7.0± 0.2 

Melaza (MEL) a 
concentraciones de (0.1 

%, 0.5 % y 1 % v/v) con 50 
mL de 100 mg/L de L- 

triptófano a un pH de 7.0± 
0.2 

Desechos sólidos de piña 
(DSP) a concentraciones 

de (1 %, 3 % y 5 % p/v) 
con 50 mL de 100 mg/L de 

L-triptófano a un pH de 
7.0± 0.2 
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coli 
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asincrónica (Vinella & D’Ari, 1995). La replicación simultánea suele presentar un 
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6. RESULTADOS Y DISCUSIÓN 
 

Escherichi coli 

Escherichia coli 

Tabla 9. 

Tabla 9. 

Concentración 

del mediador 

riboflavina (μM) 
Voltaje (V) 

Número de 

corridas 

Producción 

de 

violaceína 

(mg/L) 

Rendimiento 

de 

violaceína 

por biomasa 

(mg/mg) 

5 

30 

90 

150 

175 

Tabla 10 
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Tabla 

11 

Tabla 10. 

 

Fuente GL 
SC 

Ajust. 
MC 

Ajust. 
Valor 

F 
Valor 

p 

Modelo 

 Lineal 2 1011015 505508 4.47 0.019 
 

 Riboflavina (mM) 1 235079 235079 2.08 0.158 

 Voltaje (V)*Voltaje (V) 1 77221 77221 0.68 0.414 

 Interacción de 2 factores 1 190327 190327 1,68 0,203 

μM)
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Tabla 11 Escherichia coli 

Voltaje Riboflavina (µM) Producción de 

violaceína (mg/L) 

Rendimiento de 

violaceína por 

biomasa (mg/mg) 

0 

0 

0.5 

0.5 

3.0 

3.0 

4.0 

4.0 

5.0 

5.0 

Tabla 12

Fuente GL SC Ajust. MC Ajust. Valor F Valor p 

Modelo 

Voltaje (V) 4 16234 4058.43 67.81 0.000 

Interacción de 2 factores 1 280997 280997 66.66 0.000 

Error 20 1197 59.85   

   

Figura 8, 
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Tabla 13

 ABTS (µM de 

Trolox 

equivalentes) 

% de 

inhibición de 
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Control 

Tratamiento 

5V 
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